
Recyclez vos
baguettes invendues

Croûton ail et persil

FICHE RECETTE MEULE BIO T80

NOTRE SAVOIR-FAIRE AU SERVICE DU VOTRE

Baguette 1
Huile d'olive 200 g
Ail semoule 30 g
Persil déshydraté 3 g

Trancher la baguette
Disposer les tranches sur
grilles
Mélanger l'huile d'olive, l'ail
et le persil
Badigeonner les deux faces
des tranche de pain avec
l'huile aromatisée
Faire sécher au four ventilé
environ 25 min à 140°C
Mettre en sachet

Ingrédients :

Mise en oeuvre :

CONTACT : COMMERCIAL@MOULINDECOLAGNE.FR

https://moulindecolagne.fr/


Aide à la vente

CALCUL DU PRIX DE REVIENT ET AIDE À LA VENTE

NOTRE SAVOIR-FAIRE AU SERVICE DU VOTRE
CONTACT : COMMERCIAL@MOULINDECOLAGNE.FR

https://moulindecolagne.fr/

